einfach.
gut.
essen.

und trinken.



VORSPEISEN

Beef Tartare vom Nockalmrind € 18,°
Toastbrot IN FO
unsere Erds p%e‘ und
Karotten kommen aus
Velden, genauer
Durchgemischter Salat “-7© €  6,7° | gesegaus Selpritch
vom Bauernhof
Croutons Mischku‘mig.
perso nlich vom
Bauern, 2x
wo chentlich ins Haus
ge‘ie{ert
Gebackenes Hend| “° € 14,°°

Blattsalat | Ka rbiskerne | Grantn

SUPPEN

Karotten Ingwersuppe ““" € 6,°
Croutons

Rinderkraftsuppe “““" € 57°
Frittaten oder

Fleischstrudel



TREFFNER
KLASSIKER

Wiener Schnitzel vom Karntner Schwein“<© €

Petersielerds p¥e| | Grantn

Kirntna Laxnfilet “-©

Rucolarisotto

Gebratener Zwiebelrostbraten “<<1

Spé tzle | Speckbo%nen

Karntna Kasnudl “<©

Blattsalat | Brauner Butter

Penne mit Gemiise Bo|ognese (ALG)

DUCO|8 | Darmesan

-|7 90

24,°

25 90

14,7°

14,°°

INFO

unser Rind

kommt aus Bad
Kleinkirchheim vom
Gutzinger%og und
wird vom Kop¥ bis

Schwanz verarbeitet.
unser Schwein

kommt von der
Firma Frierss und ist
zu 100% aus

Ka rnten.
unser Fisch

kornmt vom Millsta tter
See von der

Seefischerei Georg
Olsacher



GANZE
FISCHE

Kirntna Laxn

*See%re”e

Regenbogenfore"e

*eingewanéerte Cousine aus Nordamerika

SeesaiHing
*gro@er Bruder vom Bachsaibhng

BachsaiHing

*Heimischer Saibhng

Bachfore"e

*Oma a||er Fore”en

Lachsfore"e

*die Grolle fir 2-3 Personen

Je nach Tagesangebot und Gewicht ab “©

“mit Erda p%e’ | Gemuse | Kra uterbutter

INFO

€ 24,°°

der Fisch

kommt bei uns ganz

frisch auf den Tisch.
Eben das, was

unsere Fischer
gerade ge{angen
haben oder uns
unser Zuchter im
Moment liefert.

Unsere Fische

kommen alle aus
unserer Umgebung.
Unser Fischer
Georg brmgt Sie
frisch aus dem
Millsta tter See



WAS SUSSES

Dunkles Schokoladenmousse “<c"

Topfen - Marillen - Palatschinke <<~

Top¥encreme | Mearillensorbet

Hausgemachter Apfelstrudel “~-*
mit ScHag

Hausgemachtes Eis, je Kugel ©
e DPfirsich- Mandel
o Marille - Dapri&a
e Gin Tonic- Gurke (mit Alkohol)

Eiskaffee geri hrt “©
Schlsg

Affogato ©

90
7,

90
6,

90
7,

480

INFO

unser Eis

|4 sst sich super als
einzelne Kuge| 1[u r
den per%elden
Abschluss eines

Essens genie@en.

Wir wii rden aber
immer alle Sorten
prob\'eren, weil wir so

neugierig sind



HERKUNFT

Fisch

Unsere Fische kommen ausschliellich von der Fischzucht Georg Olsacher vom Millsta tter See
Rind

Wir beziehen unser Rindfleisch fa r die Klassiker von der Firma Frierss und achten dabei auf die

Herkunft aus Ka rnten (geboren, au¥gewac%sen, gescHacHet und verarbeitet)

Das Rindfleisch fur die Emp{eHungsl(arte kommt vom Blondvieh Bauernhof Gutzinger aus Bad

K|einl<irchheim, hier wird immer das ganze Tier ge&aw[t und verarbeitet

Schwein

Wir beziehen unser Schweinefleisch fir die Klassiker von der Firma Frierss und achten dabei auf

die Herkunft aus Ka rnten (geboren, au{gewac%sen, gescHacHet und verarbeitet)
Wild

Entweder beliefert uns der Gutzinger%og oder der Mat Sepp mit Hirsch oder Reh aus den
Nocl(bergen

Eier

Wir ko nnen den Hihnern beim Legen fast zuschauen, so nahe leben diese. Unsere Eier kommen

vorn Landskroner Wiesenei

Kartoffel

Unser Bauer des \/ertrauens, Georg Misc%kuhng aus \/e|o|en, beliefert uns schon seit Jahren mit
spitzenma @igen Erda p¥e|n.

Krauter

Wachsen vor und hinter unserem Haus und werden ta g|ich Frisch gepﬂu ckt.

A Gluten, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnasse, F Soja, G Milch; H Schalenfra chte,
L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Lupinen, R Weichtiere



